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MENY

Forratt
Gronsaksbricka 149:-

Med dipp pé farskost, soltorkad tomat, vitlok och chili
Charkbricka 179:-

Ett urval av delikatesser

Varmratt
Toast Skagen 225:-

Rostat bréd, skagenrora, citron och dill

Grekisk sallad 159:-

Tomat, gurka, rodlok, fetaost och oliver, rostad levain

Pastasallad 159:-

Pasta pesto med soltorkade tomater, fetaost och bacon

Pasta Arrabiata 169:- Burrata 35:-

Stark tomatsds, parmesan och farsk basilika

Gravad lax med dillstuvad potatis 169:-
Rostbiff med fransk potatissallad 169:-

Pinsa Margherita 110:-

Tomatsds och mozzarella

Pinsa Italia 135:-

Tomatsds, mozzarella, salami, pesto och ruccola

Pinsa Hawaii 120:-

Tomatsds, mozzarella, skinka och ananas

Dessert
Gino 115:-

Varma skogsbar, vit choklad och vaniljglass
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VINLISTA

MOUSSERANDE VIN
Cava 105-/656:-

VITT VIN

Lés Petites Jamelles 109:-/454:-
Torrt och friskt med toner av citrus och grona dpplen

Laurent Perraud Sauvignon 130-/541:-
Torrt och friskt med tydllig druvkaraktér, toner av krusbar,

ndsslor och svartvinbarsblad
Georg Breuer Riesling Sauvage 149:-/620:-

Krispigt och torrt med hdg syra, inslag av citrus, ananas och
péron

Févre Chablis 165:-/645:-

Torrt och fruktigt med toner av gula dpplen, férska orter
citron och bivax som ger en diskret smorighet

ROTT VIN

Lés Petites Jamelles 109:-/454:-
Medelfylligt med toner av mdrka bér och en létt kryddighet
Heraclio Alfaro Crianza Rioja 135:-/562:-

Medelfylligt med en snéll fatkaraktar och generds smak av
morka frukter och bér

Cotes-du-Rhone 149:-/620:-
Medelfylligt och kryddigt med inslag av roda bar, drter och
lakrits

Allesverloren Cabernet Sauvignon 159:-/662:-

Stor fruktighet dar inslag av plommon, kbrsbér, svarta vinbér,
vitpeppar, tobak, choklad och kryddor méter en vilintegrerad
fatkaraktar

ROSE

Lés Petites Jamelles 109:-/454:-

Torrt och friskt, med en elegant fruktighet och direkt smak
med toner av citrus, hallon och blodgrapefrukt



